CHRISTMAS
/ENU

ENTREE 1

Marbré de foie gras au porto
pomme caramélisé
tartare de fruits rouges a l'estragon

ENTREE 2

Ceviche de maigre sauvage assaisonné au citron vert
coriandre et pickel d'oighons
vinaigrette aux agrumes

PLAT

Médaillon de veau de lait en crolte d’herbes
pommes de terre et girolles
sauce brune au foie gras

DESSERT

Tronc de Noél a la créme au beurre praliné

MENU A 69.00€/ PERSONNE
RESERVATION SOUHAITEE

Allergénes sur demande




